
Welkom in ons Bohemian Grand Café
Onze kaart is met liefde en aandacht samengesteld. De
voorgerechten zijn ook perfect om samen te delen: bestel
verschillende gerechten, zet ze in het midden van de tafel en
ontdek samen verschillende smaken. Je eigen favoriet
bestellen kan natuurlijk ook.

Werp zeker ook even een blik op onze wijnkaart, met de
mooiste wijnen van over de hele wereld. Cheers en geniet!

Om samen te beginnen
Oesters Speciales Geay (vanaf 3 st) 4.2 p/st
Fris, zilt en luxe. Rechtstreeks uit de zee.

Gyoza’s (6 st) 9.5
Kip of vega geserveerd met chilisaus en spicy aioli.

Broodplankje met smeersels 8.5

Soep
Mosterdsoep 7.5
Soep van Zwolse mosterd, met uitgebakken spekjes en bosui.

Tom kha kai soep 7.5
Romige soep van kokosmelk, citroengras en laos. Geserveerd met
kip en lente ui.

Salades
Pokébowl 17.5
Sushirijst met verse spicy tuna, mango, edamameboontjes,
wakame, cherrytomaatjes, sojaparels en wasabimayonaise.

Salade burrata 16.5
Gemengde salade met burrata, mango, groene asperge,
cashewnoten en balsamico. 
+ Jamón Serrano 3.5

 

Kids Voorgerechten
Mosterdsoep 4.5
Soep van Zwolse mosterd, met uitgebakken spekjes en bosui.

Carpaccio 7
Van rund met rucola, Âlde Fryske, pesto en tomaatjes. 

Kids Hoofdgerechten
Friet met snack 9 
Frietjes, met frikandel, kroket of kipnuggets.

Single smashed burger 12.5
Burger van 100% rund op een potatobun met bacon jam, rode ui,
cheddar, coeur de boeuf, kropsla en SPOT-saus.

Kleine pokébowl 11.5
Sushirijst met kip, mango, edamameboontjes, wakame,
cherrytomaatjes, sojaparels en wasabimayonaise.

Kleine biefstuk 15.5
Kleine biefstuk met frietjes of groenten.

Kleine zeebaars 14.5
Gebakken zeebaars met frietjes of groenten.

 



Voorgerechten 
Carpaccio 14.5
Van rund met truffelmayonaise, tomatensalsa, Âlde Fryske,
krokante tuinbonen en rucola.

Vitello tonnato 14.5
Dun gesneden kalfsvlees, tonijnmayonaise, kappertjes,
zongedroogde tomaten, rucola en olijfolie. 

Gambapannetje pil pil 14.5
In mild pittige knoflookolie, lente ui, rode peper en limoen.
Geserveerd met brood. 

Tonijn tataki 14.5
Licht gebakken verse tonijn met mangodressing, wakame,
sesam, avocado, edamame en ponzu. 
 
Burrata 15.5
Met citroen -zwarte knoflook hummus, mango, krokante
tuinbonen en cherry tomaatjes. Geserveerd met pita. 

Rendang van spitskool 13.5 
In krokante wonton met gochujang glaze, sesam, rode peper,
lente ui en mayonaise van kimchi.

Geroosterde bloemkool & hummus 12.5  
Za’atar bloemkool met citroen- zwarte knoflook hummus,
ingelegde groenten en granaatappelpitjes.

(kan) vegetarisch
(kan) veganistisch

Heb je een allergie? Meld het ons

Hoofdgerechten
Double smashed burger 19.5
Burgers van 100% rund op een potatobun met bacon jam,
rode ui, cheddar, coeur de boeuf, kropsla en SPOT-saus.
 
Diamanthaas 27.5
Malse biefstuk met zoete aardappelmousseline, bimi en
chimichurri.

Ayam Sateh 23.5
Kippendijsaté met aziatische satésaus, cassave, atjar en
krokante uitjes.
 
Iberico 26.5
Langzaam gegaarde ribfingers met knapperige coleslaw,
gochujang glaze, lente ui, sesam en rode peper.

Zeebaarsfilet 27.5
Op de huid gebakken, met romige parelgort, zoetzure venkel,
citroen, zoete aardappel en groene kruidenolie. 

SPOT’s fish of the day
Dagelijks geselecteerd in samenwerking met Veltman vis
service. 

Aziatische rode curry 24.5
Romige rode curry-pindasoep, gestoomde gyoza's, noodles,
zachtgekookt eitje en oosterse groenten.

Ravioli di burrata 24.5
Met salie-limoenboter, zongedroogde tomaten, walnoten,
krokant van Âlde Fryske en rucola.

Sides
Little gem, met Âlde Fryske, caeser dressing en croutons 5.5
Bimi, met Aziatische glaze, sesam en bosui 6.5
Zoete aardappelfriet, met Âlde Fryske en truffelmayonaise 7.5


	Broodplankje met smeersels 8.5
	Voorgerechten  Carpaccio 14.5 Van rund met truffelmayonaise, tomatensalsa, Âlde Fryske, krokante tuinbonen en rucola.
	Vitello tonnato 14.5 Dun gesneden kalfsvlees, tonijnmayonaise, kappertjes, zongedroogde tomaten, rucola en olijfolie.
	Gambapannetje pil pil 14.5 In mild pittige knoflookolie, lente ui, rode peper en limoen. Geserveerd met brood.
	Tonijn tataki 14.5 Licht gebakken verse tonijn met mangodressing, wakame, sesam, avocado, edamame en ponzu.
	Burrata 15.5 Met citroen -zwarte knoflook hummus, mango, krokante tuinbonen en cherry tomaatjes. Geserveerd met pita.
	Rendang van spitskool 13.5  In krokante wonton met gochujang glaze, sesam, rode peper, lente ui en mayonaise van kimchi.
	Geroosterde bloemkool & hummus 12.5   Za’atar bloemkool met citroen- zwarte knoflook hummus, ingelegde groenten en granaatappelpitjes.

	(kan) vegetarisch (kan) veganistisch
	Heb je een allergie? Meld het ons
	Hoofdgerechten Double smashed burger 19.5 Burgers van 100% rund op een potatobun met bacon jam, rode ui, cheddar, coeur de boeuf, kropsla en SPOT-saus.
	Diamanthaas 27.5 Malse biefstuk met zoete aardappelmousseline, bimi en chimichurri.
	Ayam Sateh 23.5 Kippendijsaté met aziatische satésaus, cassave, atjar en krokante uitjes.
	Iberico 26.5 Langzaam gegaarde ribfingers met knapperige coleslaw, gochujang glaze, lente ui, sesam en rode peper.
	Zeebaarsfilet 27.5 Op de huid gebakken, met romige parelgort, zoetzure venkel, citroen, zoete aardappel en groene kruidenolie.
	SPOT’s fish of the day Dagelijks geselecteerd in samenwerking met Veltman vis service.
	Aziatische rode curry 24.5 Romige rode curry-pindasoep, gestoomde gyoza's, noodles, zachtgekookt eitje en oosterse groenten.
	Ravioli di burrata 24.5 Met salie-limoenboter, zongedroogde tomaten, walnoten, krokant van Âlde Fryske en rucola.


